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1 INTRODUCAO

1.1 O presente Projeto Basico, elaborado pela Comissdao de Implantagdo do Programa Nacional
de Alimentacdo Escolar (PNAE) do Ifes Campus Santa Teresa, referente ao ano de 2022 (Portaria
n° 197, de 18 de maio de 2022) apresenta orientacOes aos interessados em apresentar seus
projetos de venda de géneros alimenticios, em atendimento a Lei n? 11.947, de 16/06/2009,
gue estabelece o percentual minimo a ser observado pelos o6rgdos e entidades da
Administracdo Publica Federal direta, autarquica e fundacional para aquisicdo de géneros
alimenticios de agricultores familiares e suas organizacdes, empreendedores familiares rurais e
demais beneficiarios que se enquadrem na Lei n? 11.326, de 24/07/2006.

1.2 Esta solicitacdo serda para o atendimento das necessidades da Instituicdo, através da
Coordenadoria Geral de Assisténcia a Comunidade. Os alimentos serdo utilizados no
atendimento as demandas geradas pela Comissdo Responsavel pela Fiscalizacdo dos Contratos
referentes a Chamada Publica.

1.3 Diariamente sdo servidos, no Restaurante do Ifes Campus Santa Teresa: desjejum, almoco,
lanche vespertino e jantar. Dentre essas, sao servidas uma média de 1080 refei¢des, podendo
ser adquiridos géneros alimenticios de agricultura familiar, sendo necessario planejar esta
compra para os proximos meses letivos.

2 OBJETO

2.1 Aquisicao de géneros alimenticios da agricultura familiar para atendimento ao Programa
Nacional de Alimentacdo Escolar — PNAE, conforme especificacdes constantes no edital de
chamada publica e em seus anexos.

3 OBJETIVO
3.1 Fornecer Géneros Alimenticios de qualidade para os alunos da educacdo basica do Ifes
Campus Santa Teresa.

3.2 Entende-se por alunos da educacdo basica:
A LDBN (1996) em seu artigo 21 deixa claro que a educacado escolar [...] compde-se de:
“I - educacdo bdsica, formada pela educagdo infantil, ensino fundamental e ensino médio;
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Il - educacgdo superior.”

Em seguida no Capitulo Il (da Educacdo Basica), regulamenta todas as modalidades que
compdem a educacdo basica: educacdo infantil; ensino fundamental; ensino médio; educacdo
profissional e tecnoldgica e educacdo de jovens e adultos.

3.3 Especificamente no artigo 36-B, que corresponde a secdo da educacdo profissional e
tecnoldgica, ha o esclarecimento do desenvolvimento dessa modalidade em nivel médio.

Art. 36-B. A educagdo profissional técnica de nivel médio serd desenvolvida nas seguintes
formas:

| - articulada com o ensino médio;

Il — subsequente em cursos destinados a quem jd tenha concluido o ensino médio”.

4 JUSTIFICATIVA DA REQUISICAO

4.1 Considerando a alimentagao escolar um direito constitucional dos estudantes da educagao
basica e o repasse de verba pelo Fundo Nacional de Desenvolvimento Educacional para
execugao do Programa Nacional de Alimentagdo Escolar — PNAE, faz-se necessaria a aquisi¢do
de alimentos visando a garantia de atendimento desse direito aos alunos do Ifes Campus Santa
Teresa.

4.2 Atualmente sao 529 alunos matriculados no ensino médio integrado ao técnico em 200 dias
letivos no Ifes Campus Santa Teresa para o ano de 2022.

4.3 Através da aquisicao dos alimentos listados na presente requisicdo havera garantia de
atendimento do direito a alimentagao aos alunos do Campus Santa Teresa. Além dos aspectos
legais referentes a tal solicitagdo, é importante destacar ainda os aspectos socioecon6micos,
uma vez que os alimentos serdo prioritariamente provenientes de agricultores familiares, que
possuem como meio de subsisténcia a produgao em ambito familiar.

4.4 Desta maneira, o servico do restaurante institucional tem por objetivo oferecer ao aluno,
além da garantia do direito, por meio de uma agdo efetiva, um importante instrumento de
satisfacdo de uma necessidade basica e de real fungdo académico-social, o qual vem de forma
completa contribuir para seu melhor desempenho e formacgao integral, bem como, diminuir a
evasdo escolar.

5 LEGISLACAO

5.1 O procedimento observard as disposicoes da Lei n? 11.947/2009, da Resolugdo FNDE n2
06/2020 e demais normas aplicaveis, e sera subsidiado pela Lei n? 8.666/1993.

6 DETALHAMENTO DO OBJETO

6.1 Os géneros alimenticios que serdo adquiridos sdo:

Preco Estimado

Quantid. | CONVENCIONAL ORGANICO
Item Produto
Total Vi Vi
Unit. VI. Total Unit. VI. Total

01 | ABOBORA MADURA: Frutos | 700Kg 4,05 2.835,00 5,27 3.689,00
maduros, pesando de 1 a 2 kg,
sem danos  fisicos nem
problemas fitossanitarios,
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formato arredondado, devem
conservar uma parte do
pedunculo com tamanho
aproximado de 01 cm.

02

ABOBRINHA: De coloracdo verde
clara, com auséncia de ataque de
brocas e manchas de encosto e
com corte do pedunculo igual.
Deverd ser de tamanho
médio/grande, de 12 qualidade,
sem ferimentos, fresca, compacta
e firme. Apresentando tamanho
uniforme e suficientemente
desenvolvida, estando livre de
enfermidades, defeitos graves que
alterem a conformagdo e
aparéncia, sem lesGes de origem
fisica/mecanica (rachaduras,
perfuracdes, cortes). Deverd
apresentar grau de maturac3o tal
que permita suportar a
manipulagdo, o transporte e a
conservagao em condicdes
adequadas para o consumo
imediato.

600 Kg

3,52

2.112,00

4,58

2.748,00

03

AIPIM: Tipo extra (branca ou
amarela). Raizes bem
desenvolvidas, com colheita
recente, secas em locais secos,
ventilados e limpos; ndo estarem
danificados por quaisquer lesdes
de origem fisica ou mecanica que
afetem a sua aparéncia; estarem
livres de enfermidades
e da maior parte possivel de terra
aderente a casca; estarem isentos
de umidade externa anormal,
odor e sabor estranhos; estarem
livres de residuos de fertilizantes;
ndo apresentarem rachaduras ou
cortes na casca; a polpa deverd
estar intacta e limpa; ndo sejam
capazes de produzir acido
cloridrico.

1.200 kg

5,01

6.012,00

6,51

7.812,00

04

AGRIAO: in natura, 12 qualidade,
frescos com folhas verdes
escuras e firmes, livres de folhas
amareladas e murchas e com
talos firmes. Devem estar livres
de enfermidades e insetos; nao
estarem danificadas por
qualquer lesdo de origem fisica

30 Kg

7,80

234,00

10,14

304,20
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ou mecanica que afete a sua
aparéncia; limpas sem residuos
de terra; estarem isentas de
umidade externa anormal, odor
e sabor estranhos.

05

ALFACE: crespa, lisa ou
americana, in natura, 12
qualidade. As plantas deverao
ser frescas, colhidas pela
madrugada e abrigadas dos raios
solares; apresentarem grau de
evolucdo completo do tamanho,
aroma, e cor proéprias da espécie
e variedade; estarem livres de
enfermidades e insetos; ndao
estarem danificadas por
gualquer lesdo de origem fisica
ou mecanica que afete a sua
aparéncia; estarem livres das
folhas externas sujas de terra e
da maior parte possivel da terra
aderente; estarem isentas de
umidade externa anormal, odor
e sabor estranhos.

5.000
und.

3,74

18.700,00

4,86

24.300,00

06

ALHO DESCASCADOS: in natura,
graudos, sem brotos, sem graos
chochos, ardidos, manchados ou
outros defeitos que possam
alterar  sua aparéncia e
qualidade. Livre de residuos
fertilizantes. Coloragdao branca.
Sem presenca de deterioracdo,
perfuracdo de pragas, dano
mecanico ou manchas. Deve
estar fresco e isento de
substancias terrosas ou corpos
estranhos e qualquer outra
sujidade e pragas. Embalagem
contendo, informacdes acerca da
procedéncia e prazo de validade.
Embalado em sacolas
transparentes e atdxicas de 1 Kg.

200 Kg

23,50

4.700,00

30,55

6.110,00

07

ALHO PORO: in natura, frescos,
de tamanho médio, firmes, de 12
gualidade, com excelente grau
de limpeza, apresentando folhas
limpas, livres de lagartas, restos
vegetais ou materiais estranhos e
de aspecto fresco.

15 Kg

17,34

260,10

22,54

338,10

08

BANANA NANICA: fruta in
natura. 12 qualidade. Em pencas,

200 Kg

3,59

718,00

4,67

934,00
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ter atingido o grau maximo ao
tamanho, aroma, cor e sabor;
apresentarem grau de maturacao
tal que lhes permita suportar a
manipulagdo, o transporte e a
conservagdo em  condigdes
adequadas para o consumo
mediato e imediato; serem
colhidas cuidadosamente e nao
estarem golpeadas ou
danificadas por quaisquer lesdes
de origem fisica ou mecanica que
afetem a sua aparéncia; nao
conterem substancias terrosas,
sujidades ou corpos estranhos
aderentes a superficie da casca;
estarem isentos de umidade
externa anormal, aroma e sabor
estranhos; estarem livres de
residuos de fertilizantes.

09

BANANA PRATA: fruta in natura.
12 qualidade. Em pencas, ter
atingido o grau maximo ao
tamanho, aroma, cor e sabor;
apresentarem grau de maturacao
tal que lhes permita suportar a
manipulagdo, o transporte e a
conservagdo em  condigdes
adequadas para o consumo
mediato e imediato; serem
colhidas cuidadosamente e nao
estarem golpeadas ou
danificadas por quaisquer lesdes
de origem fisica ou mecanica que
afetem a sua aparéncia; nao
conterem substancias terrosas,
sujidades ou corpos estranhos
aderentes a superficie da casca;
estarem isentos de umidade
externa anormal, aroma e sabor
estranhos; estarem livres de
residuos de fertilizantes.

2.000 Kg

3,94

7.880,00

5,12

10.240,00

10

BANANA DA TERRA: fruta in
natura, extra. Em pencas, de 12
gualidade, sabor doce, aspecto e
cheiro proprio tamanho e
coloracdao uniformes, com polpa
firme e intacta, devendo ser bem
desenvolvida. Sem sinais de
apodrecimento ou danos fisicos
oriundos do manuseio e

600 Kg

5,52

3.312,00

7,18

4.308,00
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transporte. Auséncia de
sujidades, parasitas ou corpos
estranhos, sem ser amassada. De
acordo com a resoluc¢do 12/78 da
CNNPA.

11

BATATA DOCE: in natura, extra,
lisa, lavada, tamanho grande ou
médio. Apresentando grau de
maturacao adequado a
manipulagado, transporte e
consumo. Isenta de ferimentos,
defeitos, sujidades, parasitas,
larvas ou corpos estranhos, de
acordo com a Resolucdo 12/78
da CNNPA,

1.000 Kg

5,00

5.000,00

6,50

6.500,00

12

BATATA INGLESA: in natura, de
primeira qualidade, extra, lisa,
lavada, tamanho médio a
grande, consisténcia firme, sem
indicio de germinacao.
Apresentando grau de
maturacao adequado a
manipulacao, transporte e
consumo. Isenta de ferimentos,
defeitos, sujidades, parasitas,
larvas ou corpos estranhos, de
acordo com a Resolugdo 12/78
da

1.500 Kg

4,17

6.255,00

5,42

8.130,00

13

BERINJELA: in natura, de 12
qualidade, de colheita recente,
de tamanho médio e uniforme,
limpos, sem manchas ou
defeitos, com aspecto, cor, cheiro
e sabor proprio. Com casca
firme, lisa, lustrosa e macia,
aspecto fresco. Livre de partes
apodrecidas. Apresentando grau
de maturacdo que lhe permita
suportar a manipulagdo, o
transporte e a conservagcdo em
condicdes adequadas para o
consumo, sem lesGes de origem
fisicas ou mecanicas, rachaduras
ou cortes. Nao conter
substancias terrosas, sujidades,
corpos estranhos, parasitas,
larvas ou outros animais

400 Kg

4,10

1.640,00

5,33

2.132,00

14

BETERRABA: raizes colhidas com
peso médio de 200 a 300 g
(duzentos a trezentos gramas),

700 Kg

3,30

2.310,00

4,29

3.003,00
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lavadas e secas a sombra, sendo
as folhas e o resquicio da raiz
pivotante cortadas rentes. Apds
esse preparo, as raizes devem ser
acondicionadas em caixas tipo
"K".

15

BROCOLIS HIBRIDO:
inflorescéncias que atingiram o
tamanho maximo, sem pétalas
amarelas (hastes endurecidas),
de coloracdo  verde-escura,
compactas, de boa
granulometria, com tamanho
médio de 300 a 400 g de peso e
didmetro entre 12 e 15 cm, livres
de manchas provocadas por
fitopatdgenos, insetos pragas,
anomalias fisiolégicas e danos
mecanicos.

270 kg

6,02

1.625,40

7,83

2.114,10

16

CEBOLA: in natura, tipo branca,
sem réstia, tamanho médio, 12
gualidade, limpa, boa aparéncia,
isenta de deterioracdo, fungos
ou parasitas. Com cascas sas,
sem rupturas. lIsentos de
umidade externa anormal, odor
e sabor  estranhos. Sem
rachaduras, perfuracdes, cortes e
mofos.

750 Kg

6,62

4.965,00

8,61

6.457,50

17

CEBOLINHA: as folhas deverao
serem colhidas pela madrugada
e abrigadas dos raios solares;
apresentarem-se com coloracdo
verde intensa e com aroma
proprio da espécie; estarem
livres de enfermidades e insetos;
ndo estarem danificadas por
gualquer lesdo de origem fisica
ou mecanica que afete a sua
aparéncia; estarem livres da
terra aderente; estarem isentas
de umidade externa anormal,
odor e sabor estranhos.

108 Kg

17,30

1.868,40

22,49

2.428,92

18

CENOURA: produto fresco e com
grau de maturacao
intermedidria. Apresentar odor
agradavel, consisténcia firme,
ndo apresentar perfuracdes,
machucados, nem ombro verde.
Corpo cilindrico uniforme, sem
deformidades, com coloragdo e

1.000 Kg

4,28

4.280,00

5,56

5.560,00
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tamanho uniformes.

19

CHUCHU: in natura, pouca
rugosidade. Frutos bem
desenvolvidos, ainda imaturos,
de coloracgdo brilhante; livres de
enfermidades; ndao estarem
danificados por qualquer lesdo
de origem fisica ou mecanica que
afete a sua aparéncia; nao
estarem sujos de terra; ndo
conterem  corpos estranhos
aderentes a superficie externa;
estarem isentos de umidade
externa anormal, odor e sabor
estranhos.

540 Kg

2,69

1.452,60

3,50

1.890,00

20

COENTRO: folhas frescas de
coloracdo verde viva, sem
manchas, com talos crocantes.
N3do deve apresentar folhas
amareladas, problemas
fitossanitarios, talos moles e
sinais de florescimento.

22 Kg

16,38

360,36

21,29

468,38

21

COUVE CHINESA: in natura, 12
qualidade, fresca, lisa, firme,
intacta, tamanho e conformacao
uniforme, sem lesGes de origem
fisica ou mecéanica. Folhas
crocantes e bem unidas. Livre de
sujidades e insetos.

1.440 Kg

3,95

5.688,00

5,14

7.401,60

22

COUVE-FLOR: cabecgas
completamente desenvolvidas,
bem compactas, com os botdes
florais  ainda unidos, de
coloracdo branco-leitosa, sem
manchas, pesando de 1 a 2 kg.
As folhas que envolvem a cabeca
nao devem estar murchas.

270 Kg

6,47

1.746,90

7,56

2.041,20

23

COUVE MANTEIGA: extra, fresca,
limpa, com coloragcdo verde-
escuro, as folhas devem estar
sem imperfeicbes, sem larvas,
parasitas ou danos mecanicos
que comprometam o produto.
Colhidas pela madrugada e
abrigadas dos raios solares;
apresentarem grau de evolucdo
completo do tamanho, aroma, e
cor prépria da espécie e
variedade; estarem livres de
enfermidades e insetos; ndo
estarem danificadas por

300 Kg

12,77

3.831,00

16,60

4.980,00
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gualquer lesdo de origem fisica
ou mecanica que afete a sua
aparéncia; estarem livres da
maior parte possivel da terra
aderente; estarem isentas de
umidade externa anormal, odor
e sabor estranhos.

24

FARINHA DE MANDIOCA: tipo 1,
seca, fina, ligeiramente torrada,
isenta de sujidades, parasitas e
larvas. Acondicionado em saco
plastico, atoxico e em
embalagem de 01 kg (um
quilograma). A  embalagem
deverd conter externamente os
dados de identificacdo,
procedéncia, informacdes
nutricionais, numero de lote,
guantidade do produto. O
produto deverd apresentar
validade minima de 6 (seis)
meses a partir da data de
entrega.

350 Kg

5,95

2.082,50

7,74

2.709,00

25

FUBA DE MILHO: fuba de milho
amarelo novo, moido, em po,
refinado, isento de sujidades,
homogéneo, solto, enriquecido
com 4cido félico, embalagem de
01 kg.

200 Kg

6,73

1.346,00

8,75

1.750,00

26

GOIABA VERMELHA: o fruto
deverd apresentar tamanho
médio de 118 a 470 gramas, com
casca amarelada ou esverdeada,
de polpa vermelha, lisa, sem
sinais de danos fisicos como
também problemas
fitossanitarios.

225 Kg

5,10

1.147,50

6,63

1.491,75

27

HORTELA: folhas vistosas, bem
verdes, sem apresentarem sinais
de murchamento e manchas
provocadas por  problemas
fitossanitarios ou danos
mecanicos.

18 Kg

15,32

275,76

19,92

358,56

28

INHAME: in natura, de 12
qualidade, saca de 20kg. Rizomas
médios ou grandes que
apresentam facilidade de
cozimento; colhidos
recentemente e curados em
locais secos, ventilados e limpos;
ndo estarem danificados por

800 Kg

8,40

6.720,00

10,92

8.736,00
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guaisquer lesdes de origem fisica
ou mecanica que afetem a sua
aparéncia; estarem livres de
enfermidades e da maior parte
possivel de terra aderente a
casca; estarem isentos de
umidade externa anormal, odor
e sabor estranhos; estarem livres
de residuos de fertilizantes; nao
apresentarem rachaduras ou
cortes na casca; a polpa devera
estar intacta e limpa.

29

LARANJA: tipo Seleta amarela.
Serem frescas; terem atingido o
grau maximo ao tamanho,
aroma, cor e sabor;
apresentarem grau de maturacao
tal que lhes permita suportar a
manipulagdo, o transporte e a
conservagcdo em condicdes
adequadas para o consumo
mediato e imediato; serem
colhidas cuidadosamente e ndo
estarem golpeadas ou
danificadas por quaisquer lesdes
de origem fisica ou mecanica que
afetem a sua aparéncia; a polpa
deve se apresentar intacta e
firme; ndo conterem substancias
terrosas, sujidades ou corpos
estranhos aderentes a superficie
da casca; estarem isentos de
umidade externa anormal,
aroma e sabor estranhos;
estarem livres de residuos de
fertilizantes.

400 Kg

3,95

1.576,00

5,14

2.056,00

30

MAMAO HAWAY: in natura, 12
gualidade, fruto fresco, livre de
sujidades, parasitas e larvas,
tamanho e colorag¢do uniformes,
bem desenvolvidos, com polpa
firme e intacta, sem danos fisicos
e mecanicos oriundos do
manuseio e transporte,
mantendo as  caracteristicas
organolépticas, com 70% de
maturacdo, livres de residuos de
fertilizantes. Apresentando grau
de maturagao tal que lhe permita

suportar a manipulagdo,
transporte e a conservagdo em
condicdes adequadas ao

150 Kg

4,85

727,50
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consumo.

31

MANGA COQUINHA: in natura,
de 1 qualidade, com casca
espessa e formato oval,
tamanho médio 120/150 g, com
formatos uniformes, coloracao
amarelo alaranjado, com polpa
firme, suculenta, sem manchas
indicativas de podridao,
machucaduras, bolores,
sujidades e outros defeitos que
possam alterar sua aparéncia e
qualidade. Apresentando grau de
maturacdo tal que lhe permita
suportar a manipulagao,
transporte e a conservagao em
condicdes adequadas ao
consumo.

200 Kg

4,00

800,00

32

MASSA CASEIRA DE LASANHA:
produzida com matéria-prima de
12 qualidade. Devem estar
integras (inteiras), cor, odor e
sabor caracteristico. Livre de
sujidades e quaisquer outros
materiais ndo pertencentes ao
alimento. Serdo rejeitados
produtos amassados, achatados
e “embatumados” aspecto massa
pesada e de caracteristicas
organolépticas anormais.
Embalagem de 1 Kg, em material
atéxico, plastico, integro e nao
violado. Deve, obrigatoriamente,
conter rétulo com descrigdes,
fabricante, data de fabricacdo e
validade, guantidade e
ingredientes.

350 Kg

26,00

9.100,00

33

MASSA CASEIRA DE
MACARRAO: produzida com
matéria-prima de 12 qualidade.
Devem estar integras (inteiras),
cor, odor e sabor caracteristico.
Livre de sujidades e quaisquer
outros materiais nao
pertencentes ao alimento. Serdo
rejeitados produtos amassados,
achatados e “embatumados”
aspecto massa pesada e de
caracteristicas organolépticas
anormais. Embalagem de 1 Kg,
em material atéxico, plastico,

350 Kg

29,67

10.384,50
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integro e ndo violado. Deve,
obrigatoriamente, conter rétulo
com descricOes, fabricante, data
de fabricagdo e validade,
quantidade e ingredientes.

34

MARACUJA: in natura, de 12
qualidade, azedo, extra, graudos
e selecionados. Tamanho e
coloracdo uniformes, devendo
ser bem desenvolvido, verdoso
com polpa intacta firme, livres de
residuos de fertilizantes, sem
danos fisicos e mecanicos
oriundos do manuseio e
transporte.

200 Kg

7,87

1.574,00

35

MELANCIA: frutos terem
atingido o grau maximo ao
tamanho, aroma, cor e sabor;
apresentarem grau de maturacao
tal que lhes permita suportar a
manipulagdo, o transporte e a
conservagcdao em condicdes
adequadas para o0 consumo
mediato e imediato; serem
colhidas cuidadosamente e nao
estarem golpeadas ou
danificadas por quaisquer lesdes
de origem fisica ou mecanica que
afetem a sua aparéncia; a polpa
deve-se apresentar intacta e
firme; ndo conterem substancias
terrosas, sujidades ou corpos
estranhos aderentes a superficie
da casca; estarem isentos de
umidade externa anormal,
aroma e sabor estranhos;
estarem livres de residuos de
fertilizantes.

830 Kg

3,10

2.573,00

4,03

3.344,90

36

MEXERICA: frescas; terem
atingido o grau maximo ao
tamanho, aroma, cor e sabor;
apresentarem grau de maturacao
tal que lhes permita suportar a
manipulagdo, o transporte e a
conservagcdao em condicdes
adequadas para o consumo
mediato e imediato; serem
colhidas cuidadosamente e nao
estarem golpeadas ou
danificadas por quaisquer lesdes
de origem fisica ou mecanica que

1.000 Kg

5,18

5.180,00

6,73

6.730,00
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afetem a sua aparéncia; a polpa
deve se apresentar intacta e
firme; ndo conterem substancias
terrosas, sujidades ou corpos
estranhos aderentes a superficie
da casca; estarem isentos de
umidade externa anormal,
aroma e sabor estranhos;
estarem livres de residuos de
fertilizantes.

37

MILHO VERDE: espigas bem
desenvolvidas, bem fechadas,
estado leitoso; livres de
enfermidades; ndo  estarem
danificados por qualquer lesdo
de origem fisica ou mecanica que
afete a sua aparéncia; ndo
estarem sujas de terra; nao
conterem  corpos estranhos
aderentes a superficie externa;
estarem isentas de umidade
externa anormal, odor e sabor
estranhos.

850 Kg

9,18 7.803,00

11,93

10.140,50

38

PALMITO PUPUNHA: in natura,
de 12 qualidade, livres de
enfermidades; ndo estarem
danificados por qualquer lesdo
de origem fisica ou mecanica que
afete a sua aparéncia; ndo
estarem sujas de terra; ndo
conterem corpos estranhos
aderentes a superficie externa;
estarem isentas de umidade
externa anormal, odor e sabor
estranhos.

20 Kg

21,47 429,40

39

PIMENTAO: com caracteristica
integra e firme, com grau de
maturacdo adequada, tamanho
médio, isento de substancias
terrosas, sujidades, corpos
estranhos, lesdes, manchas ou
umidade. Livre de residuos de
fertilizantes. Sem sinais de
apodrecimento.

250 Kg

5,77 1.442,50

7,65

1.912,50

40

PEPINO: frutos lisos, com
tamanho (comprimento e
didametro) aproximado de 20-22
x 45 — 50 cm, de coloracdo
verde escura brilhante (grupo
Aodai) ou verde clara (grupo
Caipira), sem anomalias

270 Kg

3,94 1.063,80

4,51

1.217,70
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fisioldgicas como barriga branca,
fruto anzol e pescoco fino, além
de ndo apresentar problemas
fitossanitarios como a broca.

41

PO DE CAFE: tipo Arabica,
apresentacao torrado e moido;
identificagdo: 100% da espécie
ardbica; origem Unica ou
blendados; padrdao de qualidade
global entre 7,3 e 10 pontos;
perfil sabor: bebida mole ou
dura; aroma: suave ou intenso;
corpo: encorpado; moagem:
média a fina; torra: maxima até o
ponto achocolatado, sistema
agtron; sabor: suave ou intenso;
embalagem comum, validade 03
meses. Embalagem valvulada,
validade 06 (seis) meses.
Embalagem a vacuo, validade 12
meses. Todas as validades a
partir da data de entrega.
Apresentar dados de
identificacdo do produto, data de
fabricacdo, validade e nimero do
lote estampados no rétulo.
atender  resolugdao  conjunta
SEPLAG/SEAPA/SES e Legislacdo
Agricultura Familiar. Pacote de 1

Kg.

280 Kg

35,97

10.071,60

42

QUIABO: in natura, frutos
pequenos ou médios, de
coloracdo verde-escura e sem
manchas, devem estalar
facilmente sob suave pressao;
livres de enfermidades; ndo
estarem danificados por
gualquer lesdo de origem fisica
ou mecanica que afete a sua
aparéncia; ndo estarem sujos de
terra; ndao conterem corpos
estranhos aderentes a superficie
externa; estarem isentos de
umidade externa anormal, odor
e sabor estranhos.

135 Kg

11,03

1.489,05

14,34

1.935,90

43

RABANETE: in natura, de 12
qualidade, firmes, com casca
inteira, sem rachaduras. Nao
conterem  corpos estranhos
aderentes a superficie externa;
estarem isentos de umidade
externa anormal, odor e sabor

150 Kg

5,67

850,50
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estranhos.

44

REPOLHO BRANCO: in natura,
extra, fresco. Produto
selecionado, consistente ao
toque e isento de partes
amassadas ou batidas, sem
manchas ou partes murchas,
sem raizes. Tamanho e coloracao
uniforme.

1.440 kg

4,39

6.321,60

5,71

8.222,40

45

REPOLHO ROXO: in natura, extra,
fresco. Produto selecionado,
consistente ao toque e isento de
partes amassadas ou batidas,
sem manchas ou partes
murchas, sem raizes. Tamanho e
coloragdo uniforme.

200 Kg

5,00

1.000,00

46

RUCULA: in natura, 12 qualidade,
frescos com folhas verdes
escuras e firmes, livres de folhas
amareladas e murchas e com
talos firmes. Devem estar livres
de enfermidades e insetos; ndo
estarem danificadas por
qualquer lesdo de origem fisica
ou mecanica que afete a sua
aparéncia; limpas sem residuos
de terra; estarem isentas de
umidade externa anormal, odor
e sabor estranhos.

15 Kg

13,70

205,50

47

SALSINHA: fresca, com coloracdo
verde-escuro;  colhidas pela
madrugada e abrigadas dos raios
solares; apresentarem-se com
coloracdao verde intensa e com
aroma proprio da espécie;
estarem livres de enfermidades e
insetos; ndo estarem danificadas
por qualquer lesdo de origem
fisica ou mecanica que afete a
sua aparéncia; estarem livres da
terra aderente; estarem isentas
de umidade externa anormal,
odor e sabor estranhos.

65 Kg

15,32

995,80

19,92

1.294,80

48

TAIOBA: fresca, com coloracao
verde-escuro e tamanho
uniforme, tipicos da variedade,
com folhas vicosas, firmes, sem
manchas, sem sujidades ou
outros defeitos que possam
alterar  sua aparéncia e

50Kg

10,09

504,50
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gualidade.

49

TOMATE: in natura, tamanho
médio. Produto fresco e com
grau de maturacao
intermedidria. Apresentar odor
agradavel, consisténcia firme,
sem apresentar perfuragdes,
avarias ou manchas na casca,
sem partes amolecidas. Isenta de
sujidades, fungos, insetos,
parasitas, larvas e corpos
estranhos

950 Kg

7,39

7.020,50 9,61 9.129,50

50

VAGEM MACARRAO: in natura,
vagens com diametro
aproximado de um |lapis,
coloracdo verde escura, flexiveis,
ou seja, quebram facilmente sob
leve pressao; livres de
enfermidades; ndo  estarem
danificados por qualquer lesdo
de origem fisica ou mecanica que
afete a sua aparéncia; ndo
estarem sujos de terra; nao
conterem  corpos estranhos
aderentes a superficie externa;
estarem isentos de umidade
externa anormal, odor e sabor
estranhos.

290 Kg

10,56

3.062,40 | 13,73 3.981,70

TOTAL RS

160.531,1
7

* Na composicdo dos precos deverdo ser considerados todos os insumos necessarios, tais como
despesas com frete, embalagens, encargos e quaisquer outros necessarios para o fornecimento
do produto.

6.2 Assim, os alimentos solicitados sdao importantes para uma alimentagdo sauddvel, pois sdo fontes de
micronutrientes, fibras e de outros componentes com propriedades nutricionais.

7 DA ENTREGA DOS PRODUTOS

7.1 A entrega dos géneros alimenticios devera respeitar o cronograma estimado abaixo:

Periodicidade de Entrega
Item Produto Quant. Total
(estimada)
01 | ABOBORA MADURA 700 kg 50 kg Quinzenal
02 | ABOBRINHA 600 kg 30 kg Quinzenal
03 | AlPIM 1.200 kg 60 kg Semanal
04 | AGRIAO 30 kg 10 kg Mensal
05 | ALFACE 5.000 und 300 und Semanal
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06 | ALHO DESCASCADO 200 kg 10 kg Semanal
07 | ALHO PORO 15 kg 5 kg Mensal

08 | BANANA NANICA 200 kg 40 kg Quinzenal
09 | BANANA PRATA 2.000 kg 80 kg Semanal
10 | BANANA DA TERRA 600 kg 40 kg Quinzenal
11 | BATATA DOCE 1.000 kg 60 kg Semanal
12 | BATATA INGLESA 1.500 kg 60 kg Semanal
13 | BERINJELA 400 kg 20 kg Quinzenal
14 | BETERRABA 700 kg 30 kg Quinzenal
15 | BROCOLIS HIBRIDO 270 kg 20 kg Quinzenal
16 | CEBOLA 750 kg 30 kg Semanal
17 | CEBOLINHA 108 kg 5 kg Semanal
18 | CENOURA 1.000 kg 40 kg Semanal
19 | CHUCHU 540 kg 60 kg Quinzenal
20 | COENTRO 22 kg 3 kg Quinzenal
21 | COUVE CHINESA 1.440 kg 60 kg Semanal
22 | COUVE- FLOR 270 kg 20 kg Quinzenal
23 | COUVE MANTEIGA 300 kg 20 kg Quinzenal
24 | FARINHA DE MANDIOCA 350 kg 30 kg Quinzenal
25 | FUBA DE MILHO 200 kg 40 kg Mensal

26 | GOIABA VERMELHA 225 kg 40 kg Quinzenal
27 | HORTELA 18 Kg 5 Kg Mensal

28 | INHAME 800 kg 60 kg Quinzenal
29 | LARANJA 400 kg 60 kg Quinzenal
30 | MAMAO HAWAY 150 kg 20 kg Quinzenal
31 | MANGA COQUINHA 200 kg 20 kg Semanal
32 EAA':ZSNAHA CASEIRA  DE 350 kg 16 kg Semanal
33 mzzsA/; RAC()ZASEIRA DE 350 kg 16 kg Semanal
34 | MARACUJA 200 kg 20 kg Quinzenal
35 | MELANCIA 830 kg 60 kg Quinzenal
36 | MEXERICA 1.000 kg 200 kg Semanal
37 | MILHO VERDE 850 kg 100 kg Semanal
38 | PALMITO PUPUNHA 20 kg 10 kg Quinzenal
39 | PIMENTAO 250 kg 40 kg Quinzenal
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40 | pEPINO 270 kg 20 kg Mensal

41 | pO DE CAFE 280 kg 30 kg Mensal

42 | QuIABO 135 kg 15 kg Quinzenal
43 | RABANETE 150 kg 15 kg Semanal
44 | REPOLHO BRANCO 1.440 kg 60 kg Semanal
45 | REPOLHO ROXO 200 kg 20 kg Quinzenal
46 | RUCULA 15 kg 5 kg Quinzenal
47 | SALSINHA 65 kg 5 kg Semanal
48 | TAIOBA 50 kg 10 kg Semanal
49 | TOMATE 950 kg 40 kg Semanal
50 | VAGEM MACARRAO 290 kg 20 kg Quinzenal

7.2 As entregas serdo realizadas no Setor de Almoxarifado do Ifes Campus Santa Teresa, para
gue os produtos sejam conferidos pelo solicitante: Rodovia ES 080, KM 93 - S3do Jodo de
Petrépolis — 29660-000 - Santa Teresa — ES, no horario de expediente do 6rgdo das 7h as 11h e
das 12:30hs as 16:30hs.

7.3 Podera, a critério da administracao, estabelecer cronograma com horarios e dias especificos
para o recebimento dos géneros alimenticios.

7.4 Apo6s a conferéncia, o contratado encaminharad os produtos ao Refeitdrio, para a entrega
final. O Setor localiza-se na area do préprio campus.

8 ACEITABILIDADE DA PROPOSTA

8.1 Sera aceita a proposta do fornecedor:

8.1.1 que tenha atendido a todas as exigéncias da habilitacdo;

8.1.2 cujo produto ofertado tenha sido aprovado no teste de qualificacdo;
8.1.3 cuja especificacdo do produto ofertado seja compativel com a do Edital;

8.1.4 que tenha ofertado quantitativo ndo inferior a uma fracdo de entrega constante neste
Projeto Basico;

8.1.5 que atenda as demais exigéncias do Edital da Chamada Publica e de seus anexos.

8.2 A apresentacdo de Projeto de Venda para a contratacdo pretendida implica concordancia do
fornecedor em fornecer os produtos pelo preco de referéncia constante neste Projeto Basico,
independentemente do valor apresentado em sua proposta.

8.3 A aceitabilidade serd verificada por item, podendo o proponente ter item recusado e item
aceito, ainda que em um mesmo projeto de venda.

9 DAS AMOSTRAS

9.1 Apds homologacdo do procedimento de analise da documentacdo, o proponente
classificado provisoriamente em primeiro lugar deverd apresentar amostra dos produtos
ofertados, no prazo de dois (2) dias uteis, dos itens: 24 (farinha de mandioca), 25 (fuba de
milho), 32 (massa caseira de lasanha), 33 (massa caseira de macarrao) e 41 (p6 de café).
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9.2 Deverdo ser apresentadas na quantidade de 1 kg por item para analise.

9.2.1 As amostras deverao ser apresentadas em embalagens identificadas com o niumero desta
chamada publica, nome do fornecedor e especificacdo do conteddo e trazer informacbes
nutricionais, composicao basica, data de fabricacdo e validade.

9.3 As amostras serdo submetidas aos testes para avaliacdo dos produtos adquiridos. Apds
andlise pela Comissdao Responsavel do campus, serd emitido parecer em ata devidamente
assinada e identificada.

9.4 O resultado da anadlise sera informado apds apresentagcdao das amostras. A Comissdao
responsavel divulgara o resultado do processo no prazo de 2 (dois) dias uteis.

9.5 A ndo apresentacdao de amostra ou aquela apresentada em desacordo com o Edital e
anexos, implicard a automatica desclassificagdo do item e/ou proposta.

9.6 Em caso de itens que apresentem sazonalidade de producdo, o fornecedor devera
apresentar justificativa fundamentada para os itens que se enquadrem nessa condicdo,
indicando o periodo estimado para apresentacdo das amostras;

9.7 Fica a critério da Entidade Executora a aceitacdo da justificativa e elaborag¢do do cronograma
de entrega das amostras dos produtos dos itens em questao, ficando o contrato submetido a tal
condicao.

10 ESTRATEGIA DE SUPRIMENTO

10.1 O contratado entregara os produtos tdo somente, mediante “Ordem de Fornecimento”,
expedida semanalmente/mensalmente.

10.1.1 Na entrega, o contratado deve se dirigir ao Setor de Almoxarifado (préximo ao galpdo do
Ifes Campus Santa Teresa), para verificacdo da quantidade e qualidade dos produtos fornecidos.

10.1.2 Apds, o contratado encaminhara os produtos ao Refeitorio do Ifes Campus Santa Teresa,
para a entrega definitiva;

10.1.3 As entregas devem ser realizadas em dias e horarios de expediente: segunda a sexta-
feira, das 07:00h as 11:00h e das 12:30h as 16:30h.

10.2 Quando da entrega, os produtos deverao ter a seguinte apresentacao:

10.2.1 isentos de substancias terrosas;

10.2.2 sem sujidades ou corpos estranhos aderidos a superficie externa;

10.2.3 sem parasitas, larvas ou outros animais, inclusive na embalagem;

10.2.4 sem umidade externa anormal;

10.2.5 isentos de odor e sabor estranhos;

10.2.6 isentos de enfermidades.

10.3 O contratado obriga-se a responder pela quantidade e qualidade dos produtos.

10.3.1 Todos os produtos entregues deverdao ser de boa qualidade e ndo apresentar sinais de
deterioracao.
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10.4 O ndo atendimento destas condi¢cdes implicard no comprometimento da qualidade
nutricional das refeicbes servidas ou mesmo a inviabilidade no oferecimento de tais refeicdes, o
gue pode impactar no rendimento académico dos alunos ou mesmo inviabilizar sua
permanéncia no Campus, levando em consideracao o grande nimero de alunos.

10.5 No més de janeiro ndo havera entregas.

10.6 Nos meses de fevereiro e dezembro o quantitativo podera ser reduzido, devido as férias
escolares, quando o numero de estudantes presentes no Campus se reduz significativamente.

10.7 Todos os produtos deverao estar acondicionados em embalagens novas e adequadas ao
produto, que nao danifiquem e provoquem lesdes que afetem a sua aparéncia e utilizagao;

10.7.1 Os itens: 24 (farinha de mandioca), 25 (fuba de milho), 32 (massa caseira de lasanha), 33
(massa caseira de macarrdo) e 41 (pé de café). deverdo conter, no minimo, em suas
embalagens: identificagao do produto, peso, data de validade e identificagdo do produtor;

10.7.2 As embalagens dos produtos poderado ter outras caracteristicas, desde que obedegam a
legislacdo especifica vigente e com prévio acordo com o setor solicitante.

10.8 O contratado substituira, no prazo de 48 (quarenta e oito) horas, apdés comunicacdo do
Setor de Almoxarifado, o fornecido no qual se verifiquem deterioracdes, ma qualidade ou
embalagem violada (no que couber), e no caso de se apresentarem em mais de 5% (cinco por
cento) do total do item fornecido, sera substituido todo o restante do item, sem prejuizo de
aplicacdo de sanc¢Ges administrativas previstas neste Projeto Basico.

10.8.1 O contratado fica obrigado a realizar a troca no prazo estipulado acima, prazo contado a
partir da notificacdo, sob pena de aplicacdo das penalidades cabiveis.

10.9 Caso o contratado se recuse injustificadamente, a realizar a entrega dentro dos prazos
estipulados, caracterizar-se-a o descumprimento da obrigacdo assumida, ocasionando, multa
conforme legislacdo, podendo a Administracdo convidar as demais licitantes, mantendo-se o
prazo e as mesmas condicdes da vencedora.

10.10 Os quantitativos por entrega sdo meras previsoes, de acordo com o histérico de consumo
do Ifes Campus Santa Teresa. Essas quantidades poderdo ser alteradas, com aviso prévio,
conforme necessidade.

10.11 Todo fornecimento devera vir acompanhado de um recibo de entrega contendo o
peso/quantitativo de cada produto, conforme unidade de fornecimento, devendo uma via ser
entregue ao Almoxarife do Ifes Campus Santa Teresa no recebimento do produto.

10.12 Os custos do fornecimento serdo exclusivamente do contratado, o que inclui: despesas
com transporte, embalagens, taxas, tributos, contribuicdes, deslocamento, hospedagem e
alimentagdo de seu pessoal, seguros, despesas de encargos trabalhistas, previdenciarios, fiscais,
comerciais, prestacdo de garantia e quaisquer outras que incidam ou venham a incidir no
fornecimento.

10.13 O contratado deve comunicar a Administracdo, no prazo maximo de 48 (quarenta e oito)
horas que antecede a data da entrega, os motivos que impossibilitem o cumprimento do prazo
previsto, com a devida comprovagao.

10.14 A recusa injustificada em executar o fornecimento, dentro dos prazos estabelecidos pelo
Ifes Campus Santa Teresa, caracterizara o descumprimento dos termos do edital e seus anexos,
ficando o contratado sujeito as penalidades legais cabiveis.

10.15 O contratado é responsavel pelos vicios e danos decorrentes do produto, de acordo com
os artigos 12, 13, 18 e 26, do Cddigo de Defesa do Consumidor (Lei n? 8.078/1990).

10.15.1 O dever previsto no subitem anterior implica obrigacdo de o contratado, a critério da
Administracdo, substituir, reparar, corrigir, remover as suas expensas, nNo prazo.
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10.16 O Ifes rejeitard, no todo ou em parte, o fornecimento em desacordo com as condi¢Oes
estabelecidas no edital e neste Projeto Basico.

11 FISCALIZACAO

11.1 A execucdo contratual sera objeto de acompanhamento, controle, fiscalizacdo e avaliacdo
pelo Gestor do Contrato, designado através de Portaria da Diretora Geral do Ifes Campus Santa
Teresa.

11.2 O acompanhamento, o controle, a fiscalizagdo e avaliagdo de que trata este item nao
excluem a responsabilidade do contratado e nem confere ao contratante responsabilidade
soliddria, inclusive perante terceiros, por quaisquer irregularidades ou danos na execucdo
contratual.

11.3 O Ifes Campus Santa Teresa se reserva o direito de rejeitar, no todo ou em parte, o objeto
contratado, em desacordo com o edital e seus anexos.

12 PAGAMENTO

12.1 Os pagamentos serao efetuados mediante depdsito bancario em conta-corrente, no prazo
de 30 (trinta) dias, a contar da entrega definitiva e mediante nota fiscal devidamente atestada
pelo Responsavel pelo acompanhamento das entregas (servidor do Ifes Campus Santa Teresa),
seguido de consulta a situagdo fiscal do fornecedor.

12.2 Demais diretrizes (prazos e condicOes) referentes ao pagamento serdao detalhadas em
minuta de contrato.

13 INFORMAGOES COMPLEMENTARES

13.1 No preco proposto deverdo estar incluidas todas as despesas com frete, impostos, taxas,
contribuicdes incidentes direta ou indiretamente, e quaisquer outras que venham a incidir
sobre o valor do bem ofertado.

13.1.1 O contratado ¢é responsdvel pelas despesas dos tributos, encargos trabalhistas,
previdenciarios, fiscais, comerciais, seguros, deslocamento de pessoal, prestacdo de garantia e
guaisquer outras que incidam ou venham a incidir no fornecimento.

13.2 Resolu¢do 4/2015/CD/FNDE/MEC Art. 26, §22 Os géneros alimenticios a serem entregues
ao contratante serdo os definidos na chamada publica de compra, podendo ser substituidos
guando ocorrer a necessidade, desde que os produtos substitutos constem na mesma chamada
publica e sejam correlatos nutricionalmente e que a substituicdo seja atestada pelo Responsavel
Técnico.

Santa Teresa, 16 de novembro de 2022.

Eloizio Stanger Nathalia Miguel Teixeira Santana
SIAPE: 1100847 SIAPE: 1352333
Nutricionista CRN4: 09100256

Marcio Oliveira Franskoviaky Lusinério Prezotti
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SIAPE: 1970817 SIAPE: 1730942

Jodo Nacir Colombo Gabriel José Erler Pereira
SIAPE: 0054105 20201-AGROP 0209
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