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0O Brasil estd com forne! Nestes oito milhoes
e meio de quildmetros quadrados de territério,
nio estamos produzindo mantimentos suficientes
para a populacio!

Fomeos até obrigados a importar trigo e leite
dos Estados Unidos e da Argentina, batatas da
Holanda, manteiga da Dinamarca, vinhos e azeite
de Portugal ¢ outras cousas que poderiamos
produzir

Apezar disto, em outras partes do pafs, onde
é mais ficil produzir e mais dificil transportar,
ha excesso de trigo e de arroz.

Mas continua a fome nas grandes cidades.
Sio neceesdrios 0z maléfices servicos du COFAP,
reprimindo os tubarbes que elevam cs precos dos
ghneros alimenticios, para que os «<cidadios?»
possam comer e nio se revoltem.

Maléficos porque a COFAP s6 comprime cs
pregos dos produtos da lavoura e da pecudria, o
suor do noszo rosto, deixando i vontade os tuba-
ro3s do eomsreic e dainddstria das forragens, dos
tecidos, dos calgados e dos medicamentos de que
precisamos, obrigando-nos a vender barato para
comprar caro !

A causa principal desta situacfio, é a defi-
ciéncia da produgio agricola.

A populacdy do Brasil, estd crescendo trés
vizes mais depressa do que a producgio de ali-
mentos.

56 quando o desenvolvimen(o da producfio,
atingir o da populagiio, é que poderd ser extinta
a COFAP e deixado o coméreio & lei da oferta e
da procura.

O Govérno prometeu alimento farto ao pove!

Mas, nio econvidou, nem apelou formalmen-
te, nem compeliu a lavoura a produzi-lo.

l:to, entretanto, ¢ nossa atribuigao! Nés ndo
eostumamos esperar ordens!

dor! Plante mais um hectare!

A lavoura sempre fol independente e herdics,
Sempre sustentou o Brasil, sem reclamar os lou-
ros da faganha.

Continuaremos no mesmo ritmo, com defi-
ciéneia de producdo e aturando a COFAP, ou au-
mentaremos a produgdo, por nossa expontinea
vontsde?. ..

Prefiro a segunda solucdo! Sei aque vocés,
também, pensarfo assim!

Mostraremos ao Brasil a forgd que femos!

Portante,

LAVRADOR DO BRASIL!
PLANTE MAIS UM HECTARE!

Se puder, plante mais doig hectares; se ndo
puder, plante 56 mais meio; mas plante! Unamo-
nos para ajudar ao Brasii e aos brasileiros.

Mesmo que tenhamos de lutar contra todas
as dificuldades com o0s nossos préprios recursos.

Somos mais de dois milhdes de proprietirios
rurgais, mas, mesmo que déstes £6 & metade achda
a éste apélo, ji teremos um milhdo de hectarcs
a mais de milho, arroz, feijio, batatas, mandioca,
etc...
Seria por exemplo, um aumento de 400.000
toneladas de arroz, 6.060.000 de toneladas de ba-
tatas, 400 000 tonelndas de feijdo, 500.000 tone-
ladas de milho e 240.000 toneiadas de trigo.

Poderfamos elevar um degriu do aspecto e-
condmicc do Brasil e do nossv préprio.

Afim de verificar a aceitacio déste apélo,
feito com sinceridade, solicitamos, i3 Associacoes
Rurais e aos lavradores e fazendeiros. que nos
respondam para a ESCOLA AGROTECNICA
DE SANTA TERESA — SAQ JCAO DE PE-
TROPOLIS — ESPIRITO SANTO, e aos jornais,
revistas e estacdes de rddio que o divulguem.



i

e e,

10, 03 votos que o «O Cultivaidors lhes
augura, de muito anos de venturas e

Gurss nia Rurai Doméstica

Na wvila de Sao Jodo de Petropolis, a 800 meiros desta Escola, em
mainifico prédio de dois andares. de propriedade da Associactio Rural de Sania
Teresu, foi inaugurado o Curso fidpido de Extensdo ve Fconomia Rural Domés-
tica, principalmente dedicado as Tilkas e senhoras de lavradores.

O curso é instiluido pela Superintendencia do Ensino Agricola e Vete-
rindrio, Setor de Economin Rural Doméstica do Mnistério de Agricultura, dirigi-

do pela diregGo desta Escola e em acordo com a Associag@io Rural de Santa
Teresa.,

A SEAV, fornece as verbas de pessoal, equipamento do ensino e evenlu-

@13 € u Assoctacdo fornece o prédio mobiliado e a manutencéo pare 20 alunas
internas dependentes de associados.

Além das 20 alunas internas, haverd vagas para mais 10 alunas exlernas.
As matérias a serem selecionadas e praticadas, sdo as seguintes : i

Costura, Bordado, Trabalhos manuais, Portugués, Matemdtice, Ecuceagéce
Moral e Civica, Higiene e Enfermagem, Puericultura, Nulrijéo, Culindric. Indus-
treas Rurais, Horticultura, Jardinocultura e Avicultura.

As alunas internas fardo em cardeter de aprendizagem, fedes ¢s trebailos |
caseiros do estabelecimenio, em regime de tempo integral. I

4 idade minima para o internate, é de 14 omes. .o huver -

iimle
mdzimo. £ exigido bom estade sanildrio das candideias.
A vida do internato, serd regida por um Regimento Intesne. «cb a res-

ponsabilidade do Diretor da Escola . protéenics ¢ da Crientadtia ¢ professcie
de Costura e Bordado, as quais residem no internato.

A duracio dos cursos & de 3 méses, tende entrctanto elasticidsde
ficiénte para mais ou para mencs, de acdrdo con: as pessibiiicedes firgreeires, |
¢ ainda, com as convenidneias de cada aluna, '

Mesmo antes de iniciadas as aulas, estamos verificando um grance en- |

o
g7]
=

T

. : I
tusiasmo com a grande procura de matrfcules e de reservas de vagas para o f
futuro, estando ji exgotadass as reservas, at€ fins do préximo ano. I
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U i R R al «faca de O CULTIVADOR» seu
e : 3 auxiliar -da lavoura por apencs
Cr® 20,00 auuais.
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Antenor Miguel
Antonio Lemos
Luiz Z. Vivalde,

Aniversariam em Agbstor

A todos os aniversariantes de Agos-

crescentes felicidades,
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CULTURA DA MANDIOCCA

Antes de iniciar 8ste assunto, cumpre-me
deelarar que, o8 dados numéricos e outras infor-
magOes mais importantes, foram fornecidas pelo
Sr. Alvaro Gimenes, conceitvado e escrupuloso
industrial s agricultor de Porto de Cariacica. Néo
eomecei mesmo o trahalho, enguanto rfo recebi
os dados agqui incluidos. [:to, porque é assunto
de sua especialidade e os dados foram obtidos
ecom a pritica e aexperidneia de anos,

DESCRICAQ: A mandicea & da familia das
Euforbificeas, nomes cientificcs, MANIHOT UTI-
LISSIMA para as vencnosas e MANTHOT AIPI
para ag Ao Vencnosas.

A mandioca é brasileira, ou melhor, da A-

mérica tropical. Quando o Brasil foi descoberto,
o8 Indfgenas jA a cultivavam e com ela fabrica-
vam comidas e bebidas.
Existem duss classes prineipais gne sio 1.°) Man-
diocas bravas, venencsas, ou simplesmente man-
dioeas, contendo diversas variedades, maiz ou me-
nos venenosas, eonforme a gusntidade de 4cido
cianidrico que contém. 2¢) Mandioeas mansas, Ai-
pins, 0 macaxeiras, eompostas das variedades nfio
Venenosss.

PRODUGCAO:- A produgéio varia de acdrdo
ecom as variedades, com a terra e com o clima.
Quanto s variedades, tanto bravas como mansag,
temos dados de competigies por nés realizadas,
sob a orientagiio do Dr. Gil Sobral Pinto, peloes
quais se vé que a produgdo pode ir desde 800
gramas até quasi 10 quilos por pé!

Portanto, em grandes culturas destinadas A
inddstria, ¢ conveniénte um estude inicial do lo-
e1), para determinar-se a variedade ou as varie-
dades a sevem preferidas.

Sem isto, estamoz arriscados ao prejuizo cu
entdo & rentdncias de lueros, quanto ao rendimento.

Nos terrenos de sapé, conforme diz Alvare
Gimenes, pode-se ezperar uma preducdo média de
24.000 quilos por heetare,

CICLO VEGETATIVO: E varidvel, de acér-
do com o clima e as variedades. Nos climas frios,
a colheita é feita com o débro do tempo, isto é,
enm dois ¢u mesme mais ancs. Nos climas quen-
tes, a colheita dns aiping, é feita desde os 8 mé-
ses de idade, rendo que algups aiping mais deli-
nados para mesa, ndo s conservam na terrd, per
mais de 1 ano.

As mandioeas conservam-so hem até og doia
anng, devendo mesmo ser arrancadas com 18 a 24
méses, para que ag raizes fe defenvolvam mais e
déem maior rendimento em massa.

TERRENO: Di-se bem ém gualquer, terre-
1o, mestno em terras velhas, gue nfo gejam Umi-
dss ou deidas. T elaro gue nos terrencs seanga-
dose, Drodiuga Mmenos,

Ko DO TEE ;I%L‘\Tﬁ A manr}icca to-

pohreg @ sfipns (1{-‘1""'§"‘

PRERA

T iy

léra a lavoura feita & enxada, como todo o cabd-
clo faz, mas este processo ciro e moreso, s6 é
possivel pars o eabdelo, rico de tempo e pobre de
ambigoes!

Para uma cultura racional e econbmica, o
terreno deve ser arado e bem gradeado, permi-
tindo assim os demais trabalhes mecénicos, tais
como a abertura de sulcos, os cultives e a colheita.

O afofamento da terra, é Gtil também para
o mais fdcil desenvolvimento das rafzes.

PLANTIO: O plantio é feito por meio dos
gulhos, ramas ou ¢manivas>.

O tempo varfa, de maio até nevembro, de-
pendendo de terem-se as «manivas» e também
de um pouco de umidade no terremo. N&o se de-
ve plantar em dia echuveso, mag é necessério que
a terra tenha alguma umidade, ou que e¢hova ao
mencs uma ssmana depois. A terra muito séea,
causa o secamento dos jorétes plantados e o con-
sequente replanta.

Com o suleador, ou mesmo com o aradn,
abrem-se suleos a um metro de distféncia e deitam-
se dentro déles, os peducos ou turéies de s<mau
vas», com 15 centimetros de comprimento, tam-
bém a um metro de disténcia cobrindo-se cem
pouca terra, Se o plantio for feito ccm ecxsda,
planta-se em eOvas a um metro umas das outras.
Nestas distdncias, cabem 10.000 ¢évas por heciare,

Também pode-se plantar um poueco mais
juntas nos suleos, em terras fracas, para dar até
12.000 nér por hectare.

Usa-se também o sistema de plantio das
smanivas» com 30 a 40 ¢cm. de comprimento, en-
terradas afé a metade, um pouco inclinadas.

Segundo a opinifio do Instituto AgronGmico
de Campinas, este processo d4 maict producioc e
mais precoce,

ESCOLHA E CONSERVACAO DAS

¢MANIVASs: As emanivos» para planta, ds-
vem ser maduras. Regeitam-se 85 pontas muito
fenras e 08 pés muito grosses e duros.

Formam-se os feixes e enterram-se o8 pés, a
10 em. de fundura na sombra, com as pontas co-
bertas de capnim, podendo aseim, durar cérea de
2 méses,

Na geasizo de plantar escoihem-se 80 as
«manivas» que ao serem feridas, soltam ao menes
um pouco de «leites, As sécas sdo vegritadas.

B preferfvel entretante, fazer se a planiacio,
gom ponczos dias depois de tiradas,

Na falta abeoluta de manivas na oecasifio,
pode-se «decotar» o mandiceal com um ano de
idade, para aproveitarem-se ag mudas. «Decotars,
quer dizer, cortarem.se tddas as ramas & uns cinco
cantimetros de altura;

Continua ma' pégina 10
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LAUNIZADOR CONTRA DOENCAS

O semandrio italiano «I’Alevatores refere-se,
num dos seus nUmerss, a uma comunicacio feita
durante uma conferéneia dos drs. William Petersen
¢ Berry Campbell da Universidade de Minnesota,
Os dois cientistas afirmaram que é possivel pro-
veger os animais (e provivelmente o préprio ho-
mem), defendendo-os de cérea de eingquenta do-
encas infecciozas, pels administragio de leite pro-

veniente de vacas vacinadas contra as mesmag
doencas,

Esta declaragtes seguiram-se a longos méses
de experiéncinz realizadas com vacas vacinadas
conira ums doenga dag galinhas, pela «<Salmone-
Ha pullorums», ;

i

No leite das vacag vacinadas (foram eneon-
trados anti-corpos especificos centra o agente da
da salmonela e a presenga doe mesmos anti-cor-
pos foi registrads purn no sargue dos doir inves-

tigadores que tivham bebido um déste c«leite va-
cinado»,

L assim se pode concluir gne as vaeas pos-
sam ser também vacinadas contra os germes pa-
bogénicos responsdveis por eutras doengas do he.
mam, provocando a formagio dos respectivos an-
ti-corpos.

B, neste cas®, para se adguirir a necesséria
imunidade eeria euficibnte beber todos 0s dine
e poreio de tal Jeite, cujos anti-corpes née
840 destruidos nem pelg pastorizagio, nem pela
reduglio do leite a po.

De «Selegaes Agricolass, n.e 119
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Pare combater a anemia, nadg
como a vida ao ar livre, o exercicio,
108 alimentos ricos em ferro e cobre.
| Espinaire, alface. ligade, rim e gé-
| ma de ovo sGo des melhores meste
| parlicular. Valem muito mais do que
i warones fortificantes ¢ outyos prepa- |
| rados.

De <Selegbes Agricolass, n.° 119

A introdugdo do uso do leite foi
a segunda revelucdo alimentar feita
pela espécic humana em evolucho: his-
térica; e corresponde ¢ fase de orga-
niza¢do pastortl da sociedade.

De <Selegoes Agricolas», n.2 119

O HIDROMEL

AMAURY H. DA SILVEIRA

HIDROMEL € a bebida alco6lica obtida pe-
la fermentagiio da mistura de mel e dgua, ou em
outras palavras, hidremel é o virho de mel de
abetha.

Trata-se de vinho pouco conhecido em nes-
sas fazendas, assim como no eomércio, onde ain-
da nfio tivemos oportunidade de encontrar.

Devido & pobreza do mel em sais minerais,
¢ preciso corrigir o mdsto eom adicdo de sais ny-
tritivos ou de sucos de frutas, psra facilitar a
vida do fermentg.

O hidromel pode ser facilmente fabricado
em pequena eseala, mesmo comou inddstria caseira,
fim resumo, o processo de vinifieacdo do mel de
sholha conaiste no seguinte:

1) Dissolver o wel em 4gua centendo os ele-
mentos nutritivos, como por exemplo:

3 k e 200 grs. de mel.

10 litres de 4gua.

12 gramas de 4eido tartérico.

20 grama: de fesfsto 5

e amenic,
Yl : NS VIR it (
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Cologar no vidro ou barril onde vai fermen-

ek

4) Deixar esfriar até 40° €;

5) Juntar fermento selecionedo aleoélico (tipo
Flesehmann) ou melhor ainda, fermento vinico,
sendo interestante preparsr vm pé de cuba a adi-
cionar pa proporcic de §% ac mbito;

6) Deixar formentar com bodeoue hidréuli-
eo duranie 1 4 1.5 méses A temperatura de 20 a
302 C;

7) Traslegar o mobsto para oulre barril; -

8) Adicionar 1 grama de tanino solivel ao
dleool durante 4 semanac & (rmperaturs ambiegie;

9) Coloear durante 48 horas om chmara fria

a 1° C para facilitar a clarificacio;

10) Filtrar e, se necessirio, elarificar com
clara de ovo, gelatina ou cola de peixe.

11) Eavethecor durante 6 méscs em ragipi-
ente de madeira para adquir o <bsuquet»;

12) Engarrafar.

5 = A et
De «Belepses Anrios

dggr, no 119



O CULTIVADOR

Devemes criar Peixes

A c¢riaciio de peixes, é no Brasil,
pouco visada pelos tavradores. Isto, talvez,
seia por fatla de hdbito, ou porque nem
sempre, fard um aumenio senstvel em suas
economtas. N as, se observar-mos as defe-
328 erigidas mara a manufencdo désses
animais, veremos que a produc¢io por pe-
queni que seja representa lucre, visto ndo
depender de grande soma no preparo do
ambiénte que muitas vézes é feito pela
propria natureza. Nao requer tanto cuida-
do como qualguer outro animal dem:éstico.

thua B
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Quantas pessdas hd, que por viverem
em zonas muilo atastadas de praias ou
de rios piscicosos passam anos sem sabo-
rearem um perxe frésce, possutndo miul-
tns vézes otumos locars para esla criagdo,
de onde poderia tirar de vez em quando
uma bda quantidade désse saboroso e nu-
iritivo alimenlo, por bairo préco.

A criagdo de petzes ¢, aléem de tudo,
“um esporle, pois, sabemos que a pescaria
6 apreciada por todes, com especialidade
para dqueles gque os tém em seus fanques
onde foram guardados.

Pode-se mesmo afirmar que 909
as popriedades rurais possuem pequenas
Areas que servem para 8sse fim, e que
muitds vézes sfo Inaproveitdveis para a
agricultura, e até mesmo para pastagem
gomo sejam: vales estreitos e muito hi-
midos quasi sempre cobertos com tabtas;
lagbas ou lugares que ficam durante
parte do ano com dgua¢ empogadas e
fambém represas feitas parda montagem
de méaquinas. Nos dois primeiros casos,
devemos efetuar a limpeza completa do
local, Yisto é, retirar to6da a vegetacio,
arrancar os tocos e remover as pedras
menores, com o fim de faeilitar a pes-
caria com réde e evitar que a dgua fi-
que imprépria para a vida dos peixes
pzla decomposigio da matéria orgiinica,
o que chamamos dgua podre. Nestes lo-
cais, fazemos entrar dgua de rios, riachos

nascentes em quantidede suficiépte
nasd manter o tangue cheio e o restante
Ge #gua fazendo escorrer por féra do

\

Menino Valente

5 um érro supor que o filho é <homem>
ou & «superior» aos outros perque é valen-
tao na briga, chefe nas brincadeiras de «ban-
didoa», sabe giria e desaforos. Essa «suparl-
orldada» se elogiada pelos pais, fard da cri-
anca uma pessoa de atitudes indelicadas,
sempre com preocupagio de dominar os ou-
tros pela violéncia — o que lhe eriard um
ambiente desagraddivel em qualquer lugar
onde viva. Contribua para que seu filho
pogsa viver num ambiente de Amizade e ca
maradagem, ndo lhe estimulardo as velrn

tias, nem as brincadeiras grosseiras.
| SNES.

Isaurador...
«Faca de O CULTIVADOR> seu

auziliar da lavoura com apenas
Cr$ 20,00 auuais.

bl [THET S

ﬁ fossa ou privada e o sapato sfo as
1 duas armas realmente eficazes no combate
ac amareldos uma evita a disseminacio do
verme e o outro evita a infestacdo do indi- |
{ viduo. O tratamento medicamentoso é arma l
de segundo plano, porque sem as duas pri- ‘:

meiras o problema sempre recomeca.
(SPES de S. Paulo).

- T b T T TR L e s

tanque como também devemos evitar que
éste seja atingido pelas emxurisces.

Vamos, porlanto, aproveitar inteli-
gentemente, mais ésses pedacos de nossas
coldnias, introduzinde ai peixes que nos
dario grande proveito alen' das boras
agraddveis que a pescaria nos Proforeio-
na. :

Criar peixes, 6 apenas um passatempo gue

ao invés de ser dizpendiosn é lucrative, o gque
nio acontece com gualquer outre divertimento.

SEBASTIAO PELUZIO



O CULTIVADOR

Ao completarmos o primeirn decénio de rea-
lizacie da elemars ¢ Lovrador:, pedsmon com
grande salisiagio afirmsr, que até agora o fizemos
num ritmo ascendente, em volume e eficiéncia,
s6 superado pela Escola Supericr de Agricultura
de Vigosa,

Algumas oscilagdes na frequéneid nio signi-
ficam desinimo, mas sim, alguma ocorréncia im-
peditiva, como a ecolheita do café, as chuvas, a
broea, etc. visto como, a maioria dos frequenta-
dores da «Semanas, sio o8 préprios’ donos e ope-
rrios de suas propriedades rurais e quando éles
saem de casa, 0 servigo para.

Vejamos em numeros, o que foi reslizado
neste decénio:

1* BSemana, em 1947, com 206 GaSECAR
1948, » 308

&

» »

38 » > 1949, s 528 >
450 » > 1950, » 583 >
b.a » * 1951, » 4928 >
6.2 3 » J952, » 430 »
Te > > 1953, > 310 »
8= » ». 19564, s BOT »
g s » * 1955, » 700 >
10.» » » 1956, » 655 »
Total - decénio 4 650 »

Além da «Semana do Layrador», que é o
certame principal, realizamos conjuntamente a
15.* Exposicio de Milho e Outros produtes da
Regifio, a 7.* Semana Ruyral Feminina, 3.* Ex-
Posicio de Café e a Semana do Lavradorzinho.

Nao podiamos ambicionar maior frequéncia,
mesmo porque ndo tinhamos mais alojamento, nem
mesmo um colehfio de sobra.

O3 dormitérios dos alunos, o prédic de csta-
gidrios, 3 enfermaria, as salas de aulas e me:smo
os corredorer, ficaram abarrotados.

Muitos lavradores e fazendeiros eonceitua-
dos e abastados, dormiram em colchdes estendi=
dos no chio, democriticamente ao lado dos mo-
destos ‘‘meieiros’’. -

He neste ano, como nos anog passados, as
chuvas em térno do municipio e da Eseola, ndo
limitassem a afludneia, nio teriamos podido alo-
jur a todos. SR .

Ii jste ndo foi por falta de organizacfio.

Matriculamos cronologicamente todos og pe-
didos, mas, e3gotados o= prazos e as vagas con-
tinuam a chepar eartss e telegramas retardados,
de pedidos, sem que tenhamos tempo para res-
ponder recusando.

Até agora, uma zemawa depois, recebemon
ainda, algumas eartas atrazadas, e os signatdrios
vieram e foram hospedados, enquanto outros, com
lugares reservados, nio puderam comparecer,

Também nfio tivemos cturistass ou pessoas
desinteressadas na aprendizagsm, ds véses até de
profissdes diferentes.

JANA DO LAVRADGR

Todos es frequentadores, eram homens da
rafog caisiadas & frontse tienzdas pelo sol aban-
goado dos campos.

Os nossos piteos viveram cheios com o re-
boligo dos caminhdes, camionetes, 4nibus e «fur-
récas»; e também de carros de elasse, das anto-
ridades e altos comereiantes de calé, que vieram
solidarizar-se com os valentes lavradores.

Foram dadas 98 sulas, somando um total
de 2450 presengas.

Serviram-ge 1890 refeicSes principais (almo-
¢os e jantares), nfio se contando os eafés o lanches.

O lostituto Brasileiro do Café, por influén-
cia do seu ilustre Diretor Sr. Nelson Melo, insta-
ion um servigo de cafezinho, bebida extrictamente
mole, o qual chegou a servir 3.000 xicaras por
dia. Este servigo foi apreciadissimo pelos frequen-
tadores @ mesmo pelo Glovernador e demais altas
autoridades.

Cinzo noites foram ocupadas, das 18 is 21
horas, com palestras, debates & cinema edueativo,
com o auditério sempre cheio e mesmo superlio-
tado.

Também houve musica nos intervalos, exe-
cutada pela «Jazz Lévos, o melhor conjunto do
Norte do Estadn, nao de profissionais, mas, com-
posio pelos filhos do Sr. Hildrio Lovo, fazendeiro,
proprietrio da Fazenda Fartura, uma das melho-
res do municipio de Colatina. Todos &sses mtsi-
cos trabalham no eumpo e tem as méos calejadas.

O ponto culminante da «Semana> foi, sem
divida, o grande ccnclave do dia 9, guninta-feira,
no galdo nobre da E:cola, presidide pelos Hxmos.
Srs. Dr. Franeisco Lacerda de Aguiar, Governa-
dor do Fstado e Dr. Oswaldo Zanello, Secretério
da Agricultua, tomando parte na mesa, o Dr.
Nelson Mello, diretor do Instituto Brosileire do
Caié, Dr. Alarieo Lirio, Chefe do Escritério do
I.B.C. em Vitéria, o representante do Dr. Ne-
ton Beleza, Superintendente do Ineino Agrieola
e Veterindrio do Ministério da Agricultura e Dr.
Oswaldo Medrado, Diretor da Comissdio Brasilei-
ra de Ydueagio das PopulagSes Rurais; Deputa-
do Frederico Pretti; Prefeito Frederico Giuberti:

- Os Srs. Otacilio Céser, membros da Diretoria do

Centro do Coméreip do Café em Vitéria, o Dr...
redator do «Didrio> de Vitéria, Frei Cherubim de
Sortino, vigirio da Paroquia de Santa Teresa,

Estavam ainda sentades no vasto auditério
e de pé pelos corredares, cérea de 700 persoas,
entre comerciantes de café, cafeicultores e lavra-
dores, presentes 4 10.* Semana do Lavrador.

Este eonclave vison eepecialmente o langa-
mento da campanha dos eafés finos no Espirito
Banto. :

Falaram muitos oradores, havendo intenso
debate sobre o palpitante a:;unto, entre as auto-
ridades governamentais, os exportadores, os co-

Continua ao lado
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mereiantes e os eafeicultores.

Enecerraram o8 trabalhos o Secretrio Os-
waldo Zanello ¢ o Governador Lacerda de Aguiar,
com o langamento também, pela segunda véz, no
Fstade, da AssociagSo dos lavradores do Hspirito
Sants, nova iustituigdo destinada a resolver de-
finitivamente os graves problemsas da agricuitura
do Espirito Santo.

Como se sabe, o Espirito Santo, nestes tl-
timos 40 anos, tem exportado quasi exclusiva-
mente o café 7-8, produto inferior, condenado &
sair do mercade dendrc de 3 ou 4 anos, devido
A superprodugdio mundial desse produto, segura-
mente esperada para 1960.

IE pois, imprescindivel e inadidvel, a metho-
ria do tipo, mesmo porque, o café é o produte
bisico da’economia do Espirito Santo. Se éle per-
der o mercado, o Iistado abrird faléncia,

Raputamos portanto, a assembléia do dia 9,
0 acontecimento mais importante e memordvel,
jamais superado no Espirito Santo, sébre proble-
mas do café, visto como apezar, de muite ter-se
feito sObre o assunte anteriormente, parece ser
inédito o fato de enfrentarem-se tormalmente pa-
ra tal debate, o Govérno do Estado, o Instituto
Brasileiro do Café, os «Generais do Café» personi-
ficados nos exportadores de café de Vitéria, e os
sSoldados do Café» na pessoa dos cafeicultores.
Auguramos, como foi dito em plendrio, que o debatido,
afirmado, esclarecido e prometido, nio .figue morto  no
galdo, ou adormecido nos arquives e memorias, mas, e am-
plie, se divulgue e se exceute por todas as autoridades all

presentes, para ums verdadeira salvagio do abismo em que
o Estado se arremessa.

Ecos das Exposicies

As exposictes, éste ano, instaladas mo salio novo da
gala em construcdo, tiveram um éxito e um brilho que su-
peraram tddas as outras. Nio foi 86 devido & amplitude do
salfo, que permibiu se fizesse uma localizagio mais genero-
sa e adequads dos diversos stands e das diversas classes
de produtos. :

I que o nimero e a gualidade das amostras estive-
ram acima €98 demals anog.

Foram expos
tos, como milho, : atar,
rapaduras, ddces, farinhas, sahiies, vinhos, aguardente, ar-
tefatos ruraie, frutas, verduras, ete.

A Exposigio de CUafé, reccbeu 70 amostras .de 30
quilos cada uma, dentre a3 quais 4 foram classifieadas pe-
lo IBC ecomo tipe 4, bebida mole, 6 que representa j4 os
primeiros lourcs da campanha dos café: finos, como tame
bém uma prova do gite temos dito sempre: O Hapirito San-
to pode produzir cafds [

finos. Basta o
am bem elassifi-
cadas nos tipns 4, 5, 6 e ¥, com bebida riada on Rio.
Faram di iddos prémios no valor toral de Cr§.,.
128,350,00, nssim originacos:
Cferta do

Instituto Brazileiro do Café

Muitae outras amostias de eaf

=

C:E 20-000,00

Centro do Comércio de Caié de Vitdria 20.007,00
Covérno do Estado do Espirito Santo 20.000,00
Centro do Comércio de Café de Paranagud 14 006,00

Comizsiio Rrasileira de Edue. Rural da SEAV-Rio 20.000,00

Banco de Crédito Apricals do Espirite Santo 2.600,60
Prefeitura Municipal de Santa Teresa 2.350,00
Escola Agrotéenica de Eanta Teresa 15.060,00

Superictendéncia do Ensino Agric. e Veterinfrio 15.000,00
Total ,.. Cr§ 128.350,00

e e - b

Cumprimos o sagrado dever de declarar que as qua«
tro primeiras ofertas desta lista, foram mais devidas aos
esforgos do ilustre e dinimico Dr. Nelson Melo, mui digno

diretor do Instituto Brasileiro de Café, do que do nosso.

$iste homem, foi a mola mestra do grande éxito, néo
g6 dos resultados da Exposicio do Café, como principal=
mente, do grande conclave do langamente da campanha
dos cafés finos no Espirito Santo.

Praza & Deus que &sse entusiasmo e dinamismo
continuem a fazer sentir-se nos nossos meios cafeeiros, pa-
ra que possa manter-se seguro o maior produto do Espiri-
to Santo, que é o café.

Devemos também, consignar aqui, um voto de lou-
vor e de agradecimento, ao Dr. Alabr Ferreira da Silva
Pinto, agronomo do Instituto Brasileiro do Café sedisdo
neste Municfpio, o qual secundou o Dr. Nelson Mello,
nos esforcos para a organizacio e o éxito obtide pela Ex-
posicio do Café e pelo jgrande conclave do ,Langamento
dos cafés finos no Estado. .

Por falar em campanha dos cafés finos, € nosso de-
ver recordar aqui o nome do Dr. Benvindo Novaiy, o pi-
oneiro e batalhador incansdvel dessa campanha nestes tlti-
mos 30 anos, que, como agrénomo especializade no assunto,
fitho do Estado, sempre preferiu estar po tortdo coman-
dando essa lusa, gue poderia ter sido vitoriosa se nio fosse
a resisténcia das classes comerciais,
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EXPEDIENTE

“0O CULTIVADOR?” é um drgao de di-
vulgaciio mensal de ensinamentos e notictas
sobre a Agriculture, Pecudria e Indistrias Ru-
rais.

Destinado a atender &s classes produto-
ras do Estado do Espirile Sento, constitue por

ia assim dizer o irago de wunido que as liga d

Escola Agrotéenica do ““Espirito Santo”.

3 Sdo seus colaboradores os professores e
4 funciondrios desta Escola.

g “0O CULTIVADOR” aceitard com satis-
3 faciio as consultas dos lavradores ¢ de (ddas as
j pessbas interessudas ne mdgne problema da
ﬁa produgde.

:
®
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]
i
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Assinatura Anual — CR$ 20,00
CORRESPONDENCIA

Bedagio de “0 CULTIVADOR”
Escola Agretécnica

Sfo Joio de Petropolis

Estado do Fapirito Sante
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A ACAO DOS PRINCIPES DA IGREIA

O Ministério da Agrieultura, prosseguindo
- no louvavel inthito de conquistar e anfio do cle-
ro eatdlico em beneficio da elevagiic do nivel de
vida das populagdes rurais, aproveitou a oportu-
nidade da presenga de quasi todo o bispado bra-
sileiro no Congresso Eucarfstico internacional, no
Rio de Janeiro para reuni-los em estudos da situ-
ac¢io e dos meios de resolvé-la.

A reunifio teve lugar no auditério do Servi-

¢0 de Informagio Agricola do Ministério da Agri-
cultura.

O Ministro da Agricultura, disse da «satis-
fagiio em receber os arcebispos e bispos que em-
prestam ao Ministerio da Agricultura, & pcrtanto
20 Brasil, a sua inprescindivel eolaboracio na as-
sisténcia ao trabslhador rural, afim de que & vi-
da no interior, melhore um pouco:,

Salienteu a importancia do vizdrio, como pai
espiritual e orientador das populagdes do campe,
acentuando que os padres poderdo exercer wti] g
eficiente influénecia, no melhoramento das ativi-
dades agricolas. E Afirmou: «£ com grande pra-
Zer que, neste momento, representando o Poder
Publico, proelamo o mérito do sacerdote catdlico
na assisténcia ao trabalhader Rurals.

Virios diretares do Ministério, manifesta-

ram-se, cada um sObre as peculiaridades dog seus
setores.

Também virios prelados presentes, deram
gratas informagdes s6bre os traballios que J4 vem
raalizando em beneficio do lavrader.

Eatre outras cousas, o Ministro oferccen a
possibilidade da realizecio de cureos de extentéo
bare sacerdotes, no Centro de Treipamentos da
Fazenda Ipanema, no Estado de Sio Paulo.

Alidn, no momento em qlle eseTevemos cstas

Minhas, j4 fei realizado um dos referides curses,
B30 =0 nessa fazenda, come na Escola Nacional
de

D8
Agricaltura, Quilometro 47, esm animadors fro-
quéneia de sacerdotes,

£ eom & maior satisfucldo, que assistimos
&33es encontros sdbios entre a Igreja e os Poderes
Piblicos e o respeetivo avanco ombro a ombra,
TAm9 a0 eampo, assunto qus vimos debatends
modestamente nests mesmo jornal.

Mais recentemente, 1. Helder Cémara, che-
fe da Cruzada Sao Sebastifo, do Rio de Janairo,
em beneoffcio dos favelades, choficu um granda

conclave em Campina Grande, Paraiba, outro em
Diamanting, Minas e outro a realizar-se em Cam-
panhs, também em Minas, todos regionais, com
a presevca dos bispos respectives.

Também estio programadas cutrss reunides
no vale de Rin Doce, no vale do Paraiba e na
Baixada Fluminense.

Esta grande atividade no interier do Bra-
#il, & porque como digse D. Helder Cimara: sA
Cruzada Sdo Sebastido, nfo estd a bragos com
um problema local, mas nacional>. Sua missdo,
nio € a6 construir casss [jara os favelados, mss
também influir com o auxilio do elero no inierior,
para a fixagio do lavrader no campo, evitando
agsim o éxode, aumentando a producéo e dsmdo
porganto uma sol.¢fo, nlo de emergéneia, mas
definitiva, a problema tdo grave.

Entre os bispos presentes & reunido do Rio
de Janeiro, anotamos os seguintes:

D. Jost Delgado, Arcebispo de 8. Luiz: D.
José Newton, Areebispo de Dismertina; D, Mi-
guel Corolli, Prelado de Bragarca; D Carlos Coé-
tho, Bispo Auxiliar de Niteroi;: T'. J ¢ Tupiram -
ba da Frota, Bispo de Sobral; D -1 04l Debetix
Biepo de Curitiba; D, Claudie Cullirg Dispo ce
Passo Fundo; D. Inocéneio Engelke, Bispo de
Campanha; D. Jofio de Souzs Lima, Bispo de S.
Jofio da Mata; D. Fernando Gomes, Bispo de
Arneaji; D, Telicio de Vaseoncelos, Bispo de Pe-
nedo; D. Avelar Brandio, Biepo de Petrolins; D.
Anselmo Pietrulla, Bispo de Campina Grande; D,
Hagtnio Salles, Rispe Auxiliar de Natal; D. Ei-
zeu Mendes, Bispo de Mossoré; D. Otdvio Agui-
ar, Bispe Auxiliar de S. Luiz; D. Jofio Muniz,
Bispo da Barra e D. José T4vora, Bispo Auxili-
ar do Rio de Janeiro.

Padimoe a Deus que abengde esen grande
campavha de redenclo, ampzrada pelo cléro, sfim
de que os 709, da populagio brasileira. que se
asha na zona rural, trabalbsondo pels grandesza do
Bragil, possa gozar dentro cm breve melhor vida,
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Estamos no més do fogo! Més fris-
te e enfumacado, denunciando o esforgo
nagativo do lavrador, em destruir a terra,
para obter'dela, uns minguados sacos de
milho! A matéria orginics, o humus, o
2z0t0, 08 micro-organismces. que a mie
natureza acumulou no solo durante anos
e anys, esvas-se em fumaca gne emba-
¢a o proprio sol, para nunca mais vol-
tar, a ndo ser com o esforco tenaz de
outros agricultores mais previdéntes. tam-
bém durante anos e anes, para reineor-
pori-los, por meio de adubacdo verde,
organica e nitriea, a custa de muito
trabalho e muito dinhsairo. 3

Nio ¢ exagéro, comparar-se ¢ lavra-
der que queima a palbada, com o eca-
béclo vadio, que derruba o jequitihd
frondoso e herctdleo, para tirar o ninho
da urussd ou a parasita, encravados I4
nas grimpas.

Compare-se também o queimador de
nathadas, com <o ladrio, que carrega
tudo o gue aguenta nas costas e atéia
fogo no restor!

Ile eneoiavdra e lasca fogo no ca-
pin e na cana de milho, para vér in-
sanamente, como se fOsse um verdadei-
ro iouco, a terra limpa. rastelada, varri-
da, lavada e...empobrecida, iludido por
uma ou outra coéva de milho mais bo-
nita, sdbre a cinza das epiviras.

A alimentacio desresgrada & umsa dag |
| véring causus da gordura execessiva. A gor- |
dura qgue se seumula no organismo, além |
de ssr pliao merbo, exige maior esibrco do l
|
|

eoragio e Predizpde ao diabétes e a virias

outras doengas,

i
P > |
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O lavrador é um ladrfo . . : de si
mesmo. <fo fica satisfeitc com a devas-
tagdo de sua propriedade pelas enxurra-
das, o que éle mesmo ajuda, plantando
o café, o milho, a mandioca e tudo, en-
leirado morro abaixo, para que a enxur-

rada nio encontre muito obstdculo na °

sus faina devastadora.

De nada ddianta guardar o denherro
dentro da canasir:, a seie chaves. debaixo
da cama, lrancando as portas e positundo
cies ferozes no tlerreiro.

Enquanto faz isto, debruga-se na ja-
nela em dias de chuvas fortes e assiste
calmamente a ladra-enzurrada, enzarcada
de terra gorda, descendo e lramsponde as
divisas de sua propriedade, sem vmpedi-la.
sem dar um tiro, sem dar parie a policia...

Sé a planta inconsciénte e impotente,
é que vai deseobrir o roubo, porque, lan-
cando suas ratzes pelo chio aféra, nada
enconira para comer, porque @ enxurrada
roubou tudo e o préprio dono queimou o

resto.
L. B.
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O ovo é um des maig ricos alimentos |
postos & nossa disposigdo. Contém proteina :
de primeira qualidade, gordures facilmente
ahsorviveis, vilaminas e sais minerais O que
lhe falta para ser priticamente um alimen-
to somnplete -- hidratos de carbeno — pode
ger ohbtido com duas fatias de2 pdo.
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TRATOS CULURAIS: Sa0 as capinas, que
podem ser fsitas ecom o cultivador oy capingdei~
Ta puxada a burro, até gue os galhos comecem a
atrapalhar este servigo. O andiceal deve sempre
estar limpo, principalmente nos primeiros 4 5 6
méses de idade, até que ¢le cubra o terreno e im-
pega o desenvolvimento do mato, Na parte final
do desenvolvimento, a eapira mecAnica torna-se
diffeil sem quebrarem.se os gaihos.

COLHEITA ; A colheita, como ja dissemos,
€ feita conforme as variedades e o eclima, de 8
méses a 2 anos de idade,

Nas terras mseias, a colheita faz-se até 3
mio, arrancando-se og Pés com as rafzes tédas.
Nos terrenos mais durcs, a colheita pode serfei-

ta com arado ou o arrancador de batatas, prin-

cipalmente se as raizes forem destinadas & fabri-
cagio de farinha,

ndo fazendo mal que saiam que-
bradas e esfoladas,

A_ipinsl para rmesa, devem ser arrancados 4 mao,
eom mais euidado,

UB08: «Desde sua existd
mento, embors sejam desconhe
dadeiras propriedades, e, bem 4ssim, sua perfeita industria-
lizagho, objetivando tornd-la mais assimildvel a apetecidas,

Em toda a parte do Brasil, a mandicca ¢ maltrata-
da, tanto na sus cultura como na sua industrializacso,

isténeia, é usadu coms ali-
cicas pela maiorfa, suas ver-

DADOS SOBRE CULTURA B COLHEITA DE M
UM (1) HECTARE DE T

dioca

Continuagio da pégina 3

!

Conhecida de Norte a Sul, é na alimentagio do bra-
sileiro, prato muitn apreciado. N1 mesa do rico, entra em
forma de pures e farofas: na do vobre em forma de fa-
rinha prépriamente dita,

Usage o aipim, simpleamente cozido owassado, com
ou sem manteigs, para subsiituir o pie. Do polvilho, faz-
s¢ 0 famoso beijd com ebeo & a tapidea, Da massa fermen-
tada fabrien-se o dleool e g «tiquiras, esta Gltima jd fabri-
eada pelos indfgenas.

A <raspa» é produto adicionado ao trigo para fabri-
cagio do pio,

O polvilho ou fécula, bem feito, em grandes quan-
tidades, pode ser exportado,

No Pard, a merends é o sTacacd>, mistura da «Go-
ma2 ou mingdu ralo de polvilho, com o « Tucupi », 4gua
branca-azulada da massa, ap6s a extragio do polvilho, tem-
perado com sal, pimenta, eamario e jambi e servido nas
tradicionais <odias» envernizadas,

Esta merenda, é servida nos <cantoss ou esquina das
ruag, de 12 3s 14 horas.

Também no Pard, sio famosos os pratos de peixe &
pato no etucupfs,

A farinha de mandioca do Pard, chama-se <farinha-
ddguas: Colocam-se as rafzes dentro digua dos cérregos,
por alguns diag, até soltarem-se as caseas. Tiramsse entdo
estas cascas, desmancha-se a massa branca que & espremi=
da nos <tipitis» e torra-se, ou simplesmente, seca-se ao sol.

Para finalizar, damos abaixo, dais quadros, eserupu-
losamnente organizados pelo nosso conselheiro Alvaro Gime-

nes, mostrando os gastos culturais e industriais, assim co-
mo 08 lucros,

ANDIOCA EM

ERI'A FRACA, TIPO SAPE :

RECEITA

ESPECIFICACAO

Rogada. ..
Destocamento,
aseleeg s e 0 e
Gradeagem.,..,.,.. ;
20 feixes da cmanivas»
Sk e S G S
Cultivo (duas capinag)
Combate & Sativa ; s
Colheita de 24.0060 K a Cr3$ 0,10 por K. ..
TOTAL DA «DESPESA>.

L R R
...................

24000 K de mandiosa a Cr8 0,60 por K. .

B e o S S

B e

__DADOS SOBRE A FaB

DESPESA I

=

Cr§

200 00
1 600,00
1.200.00
800,00
100,00
500,00
60000
500,00 !
2.400 00 '
7.300,00

| Crs 14.400,00

RICACAO DE FARINHA DE MANDIOCA :

I

 DESPISA

Custo de 24.000 K de Mandiosa a Cr$ 0,60,
Transporte de 24.000 I de Msnd. a 0,19,
Raspagem a faca de 24 000 X g L0 L
Combustivel (Oleo e I R e
Ralar, prensar e torrar....... EA
TOTAL DA cDFESPESAS. . ... .
Sete mil (7 000) K de farinha a Cr$ 5,000,

Cr$

r

| ~ RECEITA

14.406,00
2.400.00
2400 00 !
2 000,00 |
2.000 60

24.200,00

——

C:5 25,500 00

e =+ s
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eceitas

TORTA DE BACALHAU

Pde-se de mélho o bacalhau, depois de fer-
vido e tirados us espinhos, ; 1-sa-se na méquina.

Misturam-se ao bacalhau 6 ovog, tempero
verde, cebola bem fina, p'mpvq do reino, nzeige,
3 colhieres parmesfo, 1 xieara de leite, 1 colher
de trigo e por tdltimo as claras em neve.

Leva-se ao forno em forma pirex forrada
com pé de rbsca,

R05CA AMERICANA FRITA

150 gramas de actiear, 1 eolher de mantei-
ga, 1 pitada de sal, 1 ove, 1 xfeara de leite, 3 1/2
de farinna de trigo, 1 colher de pé roial e nbs
moscada, se gostar, '

Bata a manteiga para ficar mole. Junte o

a¢tliear, depois ovos batidos, junte alternadamen-

@ 0 leite e o3 ingredientes sécos. Junte casc ne-
cessdrig male farinha de trigo para dar consistén-
i Abra a masss com o rolo na grossura da 1
mais ou mei0s  corte emrodelas, fazendo

furs no centro. Frite »m gordura quente até
tomar ums edr douridca, viraddo uma 86 vés.
Ponha a escorrer até secar bom'.

Polyithe com aglicar.

LD DE BATATA COM RECHEICC DE
BACALHAU '

Cozinhe =s. batatas eom sal; depois de co-
zids passe peln expremedor.

Faz-ge a massa com as batatas; passado

tudo, juate 1 ovo inteiro, 1 c&ther de manteiga, .

1 mlher de trigo, 1 xizara de iute e 2 colheras
de queijo.

Recheio:

Bagalhan dr-m.,do refogado no azeite com
tolys o2 te upéros e masea de tomate. O recheio
dave estar qaasi sfeo. Iorra-sa uma {6rma de

Lt LTS BRI bR R RN BT LT TH EN LA
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DA T cou \ AG dO”““C‘ﬂCA Dr SANTA

pirex com & massa da batata nde muito fina, re-
cheia-se com bacalhau, e, com o restante da massa
cobre-se a forma, fazendo por cima, com & faca,
uns quaursdrinhos para enfcilar. Cobre-:e com
um pouco de azeite e leva-se ao [brwo.

NINA FERRARI
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afes Africancs

De achrdo com a revista “¢Conjuntura Eeo-
ndmicas, publicada pelo Institudo Brasileiro de Eco-
nomia, o grande incremento observado no consumo
dos cafés africanos se deve ao fato de que os mes
mos sdo vendidos por baixos pregos e ae fato de
que sio empregados cada vez em maior quantidade |
na fabricagio dos cafés snh‘:wis, 05 quais esta,o se ||
tornando por sua vez mais e mais populares nes fse
tados Unidos. Observando que seria um grand& 1o
supor que, nas presentes condicdes da producii (o
calé no Brasil, oz cafés brasileiros poderiam elim nar
essa competicio, uma vez que a producac africana
¢ muito menos custosa, a revista afirica que, a ém
disso, os produacores afiricanos coloniais contam com |
0 apiio das suas respectivas metrépolis e estio fa-
zendo oz maiores esforgos para melhorar a qualida-
de dos= seus eafés. A publicagio brasileira ecita os a-
cordos a que chegaram &sses produtores em sua re-
cente reunido, realizada em Lishoa, entre os quais
se inclui o propésito de levar adiante um programa
.de propaganda para o incremento do consumeo 3
cafés africanos, acreseentando gue tal prog ume =
dica sobejamente que os produtores alvicancs nio o
estdo determinados a manter ns merendos cue i
congeguiram (o mais importante deos quais é o dos
| Hstades Unidos) como também teuoifmam expandir
" gages mercados. Os eafés africanos constituem uma
séria competicio para os cafés bms;;e;ms, comenta
o Conjuntura Heondmica, porqan gozam ce fratamen-
to preferencial nos mereados das suas metrépoles e
dos territdrios associados. N &o hé divida ner huma.
diz g revista, que o ecafé Ar FOM
im diferensial muito menor nos nropss, soria ';1'-.
rido pelos dores, eapecialmente nos pofses que
| nfo tem ol s entrementes, porém. as variedades
o de eafd Robusla estio sendo ofereecidas como uma “

«hebida n anto se ma'horam 03 métodos
1 onados com o cousnmo ddsee
¥ o, diz n revis
b HDeondmiea quaz o3 pragos dos calds africanns wio
‘; muito mais baixos do gque os dos Bantos 4 ¢ que,
i

duto. Bm coneln

| para contrabalangar essa competicio, os produtores |
| heasileiros tam que malhorar a qualidade do seu ca- ||
t fé e diminuir os custos da sua produgiio mediante |
| maior produtividade.

I Transerito do «Bureau Pan-Americano do Café» |
I 10 de Agosto de 1956 |
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- CAMPANHA DO

Ja sabemos da terrivel profecia s6bre o ca-
fé: Dentro de 4 anos, provavelmente em 1960,
haverd superprodugio mundial de café.

Entfio, os mercados internacionaiz e mesmo
0s nacionais. 86 procurariio eafé BOM e BARATO.

Quem tiver café ruim, ndo achars compra-
dor. Nés no Espirito Santc, se nso tomarmos
providéncias imediatas e dristicas, passaremos
fome, com os paiéis cheios de café 7-8 sem achar
comprador € por nosea prépria culpa.

Sim, porque o cafeeiro crescido no solo ca-
pixaba, salvo num ano de séca como o gue acaba-
mos de passar, e, mesmo nesse, entrega-nos o «ce-
reja> igual ou quasi igual aos demais «cerejas» do
Brasil!

Vai acabar o comércio eriminoso du -escd-
lha», destinado &s ligas, também criminosas,

Nio podemos atribuir a m4 qualidade ido
nosso café ao solo, mas a0 trato que lhe damos
a partir do ponto de «cereja».

Daf por diante, é s¢ corrigir os processos
de colheita, secagem e beneficiamento e teremos
- em vEz do 7.8 bebida dura, 0 8,05 e o 4, be-

bida mole, que vale o dobro e achard sempre
mercado.

O sistema de derriga do café no chio, exi-
gindo 08 penosos trabalhos de arruamento do cis-
¢o, & calagho, a abamacio e a esparracio do tiseo,
j& é um sistema obsoléto e dispendioso ¢ mais
para & nossa época.

Além disto, os danos causados ao rrodute,
pela umidade do chfo, a terra misturada e a
fer nentagdio, aumentam as incoveniéneias do sis-
tems reduzindo o valor do produto e conseqiien-
temente cs lucros,

Precisamos fechar os olhos & tradicdo & ao
missado, raprendendo a colhér o café, por pro-
5305 mais modernos e racionas. i

Precisamos vencer a resisténcia dos «DMET-
ILIROSs, visto serem 8les os mais teimosos em
manter 03 proeessos antiquados, como jd os ven-
cemos no combute 4 broea.

s qaestdo de vida on de morte! Nio adean-
ta ficar enm meieiros <bons» mas que nos redu-
zirdo infalivelmente & fome e & miséria:

As MODIFICAGOES que temos de fazer pa-
ra salvar a nossa situagfio, sio em resumo as
seguintes;

1?9 NAO COLHER CAFf VERDE, mas
sim, em cereja, ou 0 séco no pé.

2°) COLHER NO PANO, NA PENLIRA
OU NO BALAIO, a maior giantidade possivel, e

S CAFES FINOS

nio misturd-lo com o caido no chdo ou de varre-
¢éo.

3°) NAO DERRICAR NO CHAO, como te-
mos feito até agora no Espirito Santo.

4°) NAO AMONTOAR NA LAVOURA, NEM
NO TERREIRO, para nio esquentar. O eafé es-
quentado ou fermentade ou mofado, perde 50%,
de suas boas qualidades.

O certo é colhér e espalhar no terreiro no
mesmo dia e mexer constantemete aie meia seca.

5°) USAR TERREIRO DE CIMENTO E
PAIOL ou eneerado para proteger contra as chu- | :
vas e mesmo contra o sereno. Nio deixar o ca- ©
fé apanhar chuva no terreiro, principalmente de- W
pois de meia seca. %

PARA UMA COLHEITA PERFEITA e o- ‘
btencio do caté fino, estrictamente mole, gue va-
le mais de dobro do café 7-2 duro, deve-se des-
poipar o ecafé, sisteins fste que exige métedo e a-
parelhamento difersnte:

a) COLHEITA SO DO «CERFJA», CATA-
DO A MAO E NAO DERRICADO Naturalmente
nao serd possivel colhér toda a safra assim, mas,
pelo menos uma parte.

b) DESPOLPAMENTO IMEDIATO, no
meamo dia, apbe a separagic pela dgua, de al-
gum séco, vérde e do cisco.

¢) SECAGEM EM SECADORES M E-

CANICOS.

d) BENEFICIAMENTO FINAL em maqgui-
na eom catador de pedra e separador.de esedlng,
se possivel, com classificador de tipo.

L. R.

Iraurador...

«Faca de O CULTIVADOR> seu
auziliar da lavoura por apenas
Cr8 20,00 auuuis.

ERUETETH LI E L R AR A




